
泡盛倶楽部は、泡盛の専門店︕全国最⼤級の品揃えでお客様をお迎え致します。

こんにちは、ゲストさん。ログインはこちら。

⼆⼗代の頃より、酒と美味いものをこよなく愛し、⼀都⼀道⼆府四⼗三県と全国離島を
くまなく飲んで⾷べて廻った経歴あり。泡盛と沖縄料理に魅せられて家族を連れて移住
したおじさん。愛する沖縄を時には贔屓目に。時には全国標準基準に感じられる男。特
に地⽅⽂化に強いため、それほど沖縄は特殊だと思ってはいないが、やっぱし独特だよ
ね。

河野哲⾈（かわの てっしゅう）＝ ⽂／イラスト・撮影

職業︓フードコーディネータ、ライター、カメラマン、イラストレーター、Webディレクター、ナ
レーター、プランナー、ライダー、⽗、夫、移住者、酒飲み。

芋クサさはない。でもたしかに余韻に芋と⿊糖を感じる。

  はいさーい︕読者のみなさ〜ん︕元気ですかぁ〜!? 熱はありませんかぁ〜!? 咳き込んだり、匂いを感じなく

なったり、何か味がわかんなくなったりしてませんかぁ〜! ならばダイジョーブｗ まぁ今⽉も飲みながらでも読ん

でくださいな。さぁ、なんだかんだともう11⽉ですよ。さすがの沖縄も⽇中でも30度に届くことはほとんどなくな

り、朝晩なんかはTシャツと短パンだとビミョーに肌寒いかなぁ…なんて感じになってきましたね。室内⾞内とも

に時々はクーラー切っても⼤丈夫…ってところですよ。少しづつ⼩規模イベント的なものも増えては来てるし、い

ろんなGoToの効果もあって世の中的には少しづつ副⻑の兆しかなぁ…なんて感じもあったりはしてます。なんです

がね、県内的には⾸⾥城の焼失から1年のニュースとじわじわとまた増え始めてる新型コロナ関連のニュース。全

国的にはこのコロナ禍の中、ハロウインはどうなのよ︖的なニュースばっかりですなぁ。withコロナとは⾔いつつ

も世界的には第三波でどーすんのよ︖な状況でもあるので、完全復活はまだまだ当⾯先のようだよねぇ。

そんな中、11⽉1⽇は泡盛の⽇ですよ。で、11⽉は泡盛⽉間ってことらしいです。まぁ、少なくとも本コラムの読

者は⽇頃から泡盛に興味があったり愛飲してる⼈だとは思うんで、だから何ってこともないとは思いますけどねｗ

ま、話の種にてことですよ。

 さて、泡盛⽉間︕とか⾔いつつ今回紹介するのは泡盛ではないんですなwww 厳密に⾔えばスピリッツってこと
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1972年創業 ⽼舗の泡盛卸問屋ならではの品揃えとお求めやすさでご提供いたします。
常時600種類以上の中から当店「泡盛マイスター」が厳選し、あなたの「ここち酔い」をお⼿伝いいたします︕



になるんですけどね、その名もIMUGE.（イムゲー）です。（漢字で書くと芋酒）先⽇、県の産業まつりがありま

して、さすがに今年は例年のように那覇の奥武⼭公園でドーンとは開催されなかったものの、オンラインと県庁前

やなんかちょこちょこと点在してイベントをやってたんですけど、その際にもイムゲーは独⾃ブース的なものを

作ってアピールしておりました。そもそもイムゲーとは何か。皆さんご存知の泡盛は琉球王国時代から作られてい

るわけではありますが、当時はお⽶が貴重ってこともあってそうそう⼀般⼤衆が⼝にできるってものではなかった

ようです。で、庶⺠は酒を飲んでなかったかと⾔うと、芋などの材料を使ってそれぞれ集落ごとに蒸留酒を作って

いたらしいんですな。（それで芋下だったとする話も…）まぁ、作り⽅や材料は全く違いますけど本⼟で⾔うなら

ば「⽇本酒」と「どぶろく」のスタンスですかね。どぶろくは家庭単位でも作られていたようですが、蒸留の⼯程

があるんで集落・村落単位だったんでしょう。へ︖蒸留︖ある程度酒好きな⼈であれば巨⼤なスティルポットみた

いなのを想像したかもしれませんがね、陶製や⽊製の⼩型のものが15世紀頃には蒸留酒と⼀緒に伝わっていたみた

いですから、そういった器具で作ってたんでしょうね。で、全国の多くの⾃家製酒と同様に明治32年の酒税法の改

正で姿を消していったと…。

 さてさて、芋を使った酒。しかも蒸留酒と⾔えば芋焼酎とは違うの︖ってのが素朴な疑問だと思います。でもそ

れを⾔うんだったら泡盛と⽶焼酎だって全く別物だってのは飲んでる皆さんもよくご存知のはず。話がややこしく

なるんで今回は泡盛の話は置いといて（そのうち詳しくやるつもりｗ）まず、麹に⽔と酵⺟を加えて発酵させるの

を⼀次仕込み。これは同じ。（麹や⽶の違いはある）そこに芋を加えて発酵させる⼆次仕込み。芋焼酎だとこれを

蒸留するわけですが、イムゲーの場合はそこにさらに⿊糖を加えて発酵させる三次仕込みの⼯程が加わります。こ

れは別に味付けとかで⼊れてるわけじゃなく、⿊糖の糖分でもっと発酵を促すためなんです。⿊糖と聞くと奄美な

どで作られている⿊糖焼酎なんかもありますが、これは芋ではなく⿊糖を使って⼆次発酵させているもので、これ

またイムゲーとは異なる製法なんですな。さて、要は三次発酵の⼯程が加わったのが⼤きな違いなわけですが、そ

れで税法上は焼酎ではなくスピリッツとなるわけだね。分類上スピリッツなのでラベルにもスピリッツと記載され

てるね。そんなわけで厳密に⾔うと泡盛とは違うんだけれども、沖縄の酒には違いない。で、このイムゲーは⽯垣

島と宮古島、それから久⽶島の3つの酒造所が取り組んでおり、それぞれにイムゲーを製造してます。



 今回は⽯垣島の請福酒造さんのIMUGE. 25度。ボトル形状は⼀般的な720mlの⿊いビン。基本的にラベルもデザ

インもとてもシンプルなちょっと地味な感じではありますがｗ よく⾒るとあちこちに細かい意匠があって眺めてて

もニヤリとするポイントがありますな。封緘のところに⼤きくISGKと書いてあり、⼀瞬︖とか思いましたがあー⽯

垣かぁーｗと。まぁ、でも確かに空港のアルファベットコードもISGだったよなぁと。渋めの銀⼀⾊に⾒えるラベ

ルも反射を変えて⼤きく漢字で”芋”と書いてあるし、⽂字は紅芋の⾊だし芋の絵もちょこっと⼊ってるし。

開封してみると、いわゆる芋焼酎のような芋っぽい匂いはしない。かと⾔って⼀般的な泡盛のちょっと吟醸⾹にも

似たようなエステル臭も感じない。じゃあ、無個性なのかと⾔うといやいやあんまり経験のない、たぶんイムゲー

ならではの⾹りはある。飲んでみるとアタックはそれほど強くない。じわっとマイルドに、焼酎よりもむしろ泡

盛っぽいような旨味が広がる。喉の奥に落ちていくときに芋っぽさや⿊糖っぽい⾹りがふわっと来て、ふわふ

わ……と消えていく感じ。スピリッツぽいキレとはまた違うね。⽔で割ってみるともう少しわかりやすく⾹りが広

がる。お湯で割るとかなり個性はあるけど癖というほどでもない。刺し⾝やなんかのあっさりしたものから⾁類の

こってりしたものまでよく合う気がする。まぁ、でもどっちかと⾔うとハマチやブリとか脂しっかり乗った刺し⾝

か煮たり焼いたりした⿂のほうが合いそう。⾁や鍋にはバッチリって感じかなぁ。これからの時期の⾷べ物の味が

濃くなっていく料理には何にでも合う気がするね。ふむ。機会があればその他のイムゲーとも⽐べてみたいなぁ。
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⾚⾊は定休⽇となります。
商品の出荷及び、お問い合わせのご連絡は、翌営



< 泡盛浪漫紀⾏のバックナンバーを⾒る

業⽇になります。
尚、インターネットでのご注⽂は365⽇、24時間
受け付けております。

【お問い合わせ】
メール ︓ info@awamoriya.com
電話 ︓ 098-877-8018
泡盛倶楽部 店⻑︓吉⽥

送料について

全国どこでも送料⼀律
 ご注⽂本数にかかわらず
 何本のご注⽂でも1000円

原則としてゆうパックでお届けします。
出荷してから航空便だと、だいたい翌々⽇にはには届きます。
配達⽇指定・時間帯指定もできますのでご注⽂ページにてご指定く
ださい。

お⽀払⽅法について

各種クレジットカード、代⾦引換、銀⾏振込、郵便振替よ
りお選びいただけます。

返品・交換について

原則として商品不良以外は返品できませんのでご了承くだ
さい。ただし、場合によっては下記の事情を除き、個々の
事情を考慮して対応いたします。

・特別な理由がないまま商品到着後７⽇を過ぎた場合
・お客様のもとで破損または汚損が⽣じた場合

購⼊⾦額の３％をポイント

購⼊⾦額の３％をポイントとして貯めることができます。
次回ご利⽤時に１ポイント１円
としてご利⽤になれます。
（但し、クレジット払いを除
く）

貯めに貯めて、ポイントだけで泡盛を購⼊するのも夢では
ありません︕︕

お問い合せ

那覇酒類販売株式会社 インターネット通販部
〒901-2122 沖縄県浦添市勢理客3-3-12 
（098）877-8018
電話サポート受付時間 ︓10:00 〜 17:00 （休み︓⼟、
⽇、祝）

お問い合わせはこちらへ info@awamoriya.com
［個⼈情報保護について］

酒類販売管理者標識の掲⽰

「酒税の保全及び酒類業組合等に関する法律施⾏規則」第11条の18（標識の掲⽰）に基づき、酒類販売管理者標識を以下に掲⽰いたします。

販売所の名称及び所在地 那覇酒類販売株式会社 沖縄県浦添市勢理客3-3-12

販売管理者の⽒名 上地勇也

酒類販売管理研修受講年⽉⽇ 令和2年7⽉7⽇

次回研修の受講期限 令和5年7⽉6⽇

研修実地団体名 沖縄県⼩売酒販組合連合会

 本来なら飲み会が増えてくるシーズンだけど、やっぱり世の中的には気の合う友達とこじんまりと。とか家族で

とか。密は避けて楽しむほうがいいのかな︖そのへんは⾃⼰判断しかないかなぁ。

んじゃーねー︕またんめそーれー︕
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