
泡盛倶楽部は、泡盛の専門店︕全国最⼤級の品揃えでお客様をお迎え致します。

こんにちは、ゲストさん。ログインはこちら。

⼆⼗代の頃より、酒と美味いものをこよなく愛し、⼀都⼀道⼆府四⼗三県と全国離島を
くまなく飲んで⾷べて廻った経歴あり。泡盛と沖縄料理に魅せられて家族を連れて移住
したおじさん。愛する沖縄を時には贔屓目に。時には全国標準基準に感じられる男。特
に地⽅⽂化に強いため、それほど沖縄は特殊だと思ってはいないが、やっぱし独特だよ
ね。

河野哲⾈（かわの てっしゅう）＝ ⽂／イラスト・撮影

職業︓フードコーディネータ、ライター、カメラマン、イラストレーター、Webディレクター、ナ
レーター、プランナー、ライダー、⽗、夫、移住者、酒飲み。

秋の夜⻑をひとりで楽しむ。密ではないのがより気楽。

 はいさーい︕読者のみなさ〜ん︕元気に過ごしてますか〜!? 健康に飲んでますかぁ〜!? ⼿ぇ洗ってうがいし

てぇ…まだ出歩かないほうがいいのかなぁ……。なんて⾔ってるうちにもう10⽉ですよ。本⼟的にはすっかり秋っ

てところでしょうねぇ。沖縄は⽇中の最⾼気温こそ30度割ったりしますけど、まだまだ今⽉いっぱいは状況的に”

夏”ですよｗ

 10⽉といえば中秋の名⽉（今年は1⽇なんで読む頃にはもう過ぎてるかもしれませんけどネw まぁ時事ネタとし

て聞いてくださいな）本⼟的にはお⽉⾒→お団⼦w （ま、⽉⾒酒なんてのも出てきますがね）某ハンバーガー

チェーンなんかでも⽉⾒、⽉⾒とキャンペーン張ってますしねｗ さすがにバーガーは目⽟焼きを⽉にかけて（⽉⾒

そばとか⽉⾒うどんのノリだよね）るだけって感じですけど、同じく限定で出てる商品は餅っぽかったりあんこっ

ぽかったりとお⽉⾒団⼦のノリですよｗ まぁとは⾔っても本⼟の⼈間でもしかもそこそこ歳がいってる⼈でも、あ

のマンガなんかでよくある三宝の上にピラミッド状に積まれた団⼦を実際に家で⾒たことある⼈なんてそうそうい

ないとは思うんだけどさｗ 沖縄ではこの中秋の名⽉の頃になるとお店に並ぶ⾷べ物があるんですよ。だいたい特設

コーナーというかワゴンで並んでることが多いんですけどね。

すべての価格帯

すべての酒造所

すべてのタイプ

すべての度数

すべての容量

泡盛倶楽部 > 泡盛浪漫紀⾏ >秋の夜⻑をひとりで楽しむ。密ではないのがより気楽。

1972年創業 ⽼舗の泡盛卸問屋ならではの品揃えとお求めやすさでご提供いたします。
常時600種類以上の中から当店「泡盛マイスター」が厳選し、あなたの「ここち酔い」をお⼿伝いいたします︕



その名は”ふちゃぎ”。漢字で書くと”吹上餅”。初めて⾒たときはなんか異様な雰囲気を感じたもんですよｗ しかも

そのルックスとは裏腹に⽢くない…。いやむしろ軽くしょっぱい。⼤抵は⼩⾖は⽢いというイメージとのギャップ

に初めて⾷べる⼈はかなりびっくりします。（塩ゆでの⼩⾖です）「えー!?こんなんで（失礼）お⽉⾒すんのー!?

」とか思いましたがね、これ、旧暦の8⽉15⽇に豊作祈願でお供えしたものらしいんですな。台所周りの”ヒヌカ

ン”（⽕の神）と神棚とか仏壇にお供えしてそのあと⾷べる。お⽉⾒とは全然関係なかったらしいんですが本⼟の習

慣が⼊って来て同じ⽇に重なっちゃったもんだから、スーパーあたりだとごっちゃになっちゃったようなんですね

w ちなみに餅と書いてはありますが基本的に沖縄ではいわゆるついた餅を⾷べることはほぼなく、餅粉をこねて蒸

したものを餅と呼んでます。本⼟でいうなら団⼦です。（その辺もあってちょっと紛らわしいことになってはいる

んだろうなぁ）で、驚きはともかく味の⽅なんですけどね、何と⾔ったらいいのかなぁあんこの⼊ってない塩⼤福

みたいというか……あぁ、たぶん⾷感にだまされてるだけでこねた⾚飯⾷べてるような味です。（いや⾚飯こねて

⾷べたことないよw）もし⼿に⼊れる機会があれば⼀度は試してみてくださいよ。似たようなのが北陸の⽅だかに

あるようですがそれはお⽉⾒とは関係なく夏場に出回るもんだそうです。もっとも最近ではあまりに⼦供らに⼈気

がないのかw ”⽢ふちゃぎ”なるものも売ってます。中にはあんこが⼊ってるものもあるみたいですけど、基本的に

はうっすら⽢いって感じなんでやっぱりびみょーな違和感はありますけどね。ちなみに、外側の⼩⾖は豊作祈願と

いうこともあってつぶれてちゃいかんのらしいです。だから、あんこにするわけにはいかんのですな。

 さてさて、ふちゃぎに会う泡盛ってのはちょっと想像がつかないんですがw （⾚飯つまみに酒を飲むようなもん

だし……）季節的に秋になってくればいろいろと美味しいものが出回り始めます。最近の旬の感じが薄い世の中的

には、出回ってるものがより美味しくなる。って表現の⽅があってるかもしれませんな。個⼈的には貴重な（お⾼

い）古酒をいただくとき以外は、”⾷べながら飲む”のが好きなんで、⽔やソーダで割ったりして度数を下げて飲む



⽅が多いんですがね、この時期からの⾷べ物が味が濃くなりおいしくなっていく季節にはストレートで飲むことも

多いです。そうなるとタンブラーやグラスじゃないなーと。沖縄にも”ちぶぐゎー”と呼ばれる⼩さいお猪⼝もある

んですが、これは⼤体ものすごく⼩さいんで⾷事と合わせるというよりは、いい酒を酒だけでちびりちびりとやる

のに向いてると思います。もちろん好きな形や好きな⼤きさのお猪⼝でいいんですけど、割に⽇本酒のお猪⼝や盃

はちょっと⼤きめなんで度数的にも少し⼩さめの⽅が気に⼊ってますかね。まぁ、その辺は料理や酒の個性に合わ

せて好きに選べばいいかなと。⽇本酒⽤でもちょっと⼩さめのお猪⼝を選ぶとか、焼酎⽤の⿊ぢょかと呼ばれるも

のでもスズでできてるお猪⼝でも何ならショットグラスでもいいと思います。まぁ、もちろんこの辺にそそぐため

には瓶からじゃちょっと無理なんで、徳利なり⼟瓶なり急須なりに移すことにはなりますけどね。これも沖縄だと

“カラカラ“なんてモノがあります。まぁ、カラカラとちぶぐゎーの⽅が沖縄感はより上がりますけどw これも⼤き

ささえ合えばガラスのティーポットでも⼩さめのカラフェでも好きなものを使えばいいですよ。僕の知り合いでい

い古酒をもらったものの、カラカラを割っちゃっててガラスの醤油さし（もちろん洗ってある）で注いでたヤツが

いましたからねwww いい酒だったんで僕も醤油差しでご相伴に預かりましたよ。何度か⾖腐とかに古酒かけそう

になって笑ってましたけど……。

 もう少し寒くなって冬になったら鍋の時なんかはやっぱりグラスになるんですけどね。刺⾝やちょこちょことし

た肴に合わせるんだったらお猪⼝や⼩さいグラスでやってみてくださいな。常温ですするように飲む泡盛はロック

や⽔割りとはまた違った味わいを感じるし、お︕この酒ってこんな味だったのか︖なんて新発⾒もあると思いま

す。それもまた秋の夜⻑にオツなもんですよ。
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⾚⾊は定休⽇となります。
商品の出荷及び、お問い合わせのご連絡は、翌営



< 泡盛浪漫紀⾏のバックナンバーを⾒る

業⽇になります。
尚、インターネットでのご注⽂は365⽇、24時間
受け付けております。

【お問い合わせ】
メール ︓ info@awamoriya.com
電話 ︓ 098-877-8018
泡盛倶楽部 店⻑︓吉⽥

送料について

全国どこでも送料⼀律
 ご注⽂本数にかかわらず
 何本のご注⽂でも1000円

原則としてゆうパックでお届けします。
出荷してから航空便だと、だいたい翌々⽇にはには届きます。
配達⽇指定・時間帯指定もできますのでご注⽂ページにてご指定く
ださい。

お⽀払⽅法について

各種クレジットカード、代⾦引換、銀⾏振込、郵便振替よ
りお選びいただけます。

返品・交換について

原則として商品不良以外は返品できませんのでご了承くだ
さい。ただし、場合によっては下記の事情を除き、個々の
事情を考慮して対応いたします。

・特別な理由がないまま商品到着後７⽇を過ぎた場合
・お客様のもとで破損または汚損が⽣じた場合

購⼊⾦額の３％をポイント

購⼊⾦額の３％をポイントとして貯めることができます。
次回ご利⽤時に１ポイント１円
としてご利⽤になれます。
（但し、クレジット払いを除
く）

貯めに貯めて、ポイントだけで泡盛を購⼊するのも夢では
ありません︕︕

お問い合せ

那覇酒類販売株式会社 インターネット通販部
〒901-2122 沖縄県浦添市勢理客3-3-12 
（098）877-8018
電話サポート受付時間 ︓10:00 〜 17:00 （休み︓⼟、
⽇、祝）

お問い合わせはこちらへ info@awamoriya.com
［個⼈情報保護について］

酒類販売管理者標識の掲⽰

「酒税の保全及び酒類業組合等に関する法律施⾏規則」第11条の18（標識の掲⽰）に基づき、酒類販売管理者標識を以下に掲⽰いたします。

販売所の名称及び所在地 那覇酒類販売株式会社 沖縄県浦添市勢理客3-3-12

販売管理者の⽒名 上地勇也

酒類販売管理研修受講年⽉⽇ 令和2年7⽉7⽇

次回研修の受講期限 令和5年7⽉6⽇

研修実地団体名 沖縄県⼩売酒販組合連合会

まだまだ新型コロナには油断がならんけど、⼤勢にならん程度にあるいは⼀⼈でも酒の楽しみ⽅はあるからねぇ。

んじゃーねー︕またんめそーれー︕
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