
泡盛倶楽部は、泡盛の専門店︕全国最⼤級の品揃えでお客様をお迎え致します。

こんにちは、ゲストさん。ログインはこちら。

⼆⼗代の頃より、酒と美味いものをこよなく愛し、⼀都⼀道⼆府四⼗三県と全国離島を
くまなく飲んで⾷べて廻った経歴あり。泡盛と沖縄料理に魅せられて家族を連れて移住
したおじさん。愛する沖縄を時には贔屓目に。時には全国標準基準に感じられる男。特
に地⽅⽂化に強いため、それほど沖縄は特殊だと思ってはいないが、やっぱし独特だよ
ね。

河野哲⾈（かわの てっしゅう）＝ ⽂／イラスト・撮影

職業︓フードコーディネータ、ライター、カメラマン、イラストレーター、Webディレクター、ナ
レーター、プランナー、ライダー、⽗、夫、移住者、酒飲み。

Vol.150 2020年3⽉号
はいさーい。いつもこのコラムを読んでくれてるみなさーん︕
⻑ーいこと同じようなカタチで、お酒のこと、泡盛のこと、沖縄のことをなんだかん
だと勝⼿に喋ってきてますが、今回から時々新しいかたちでのページもやっていきま
すよ。

今回は新しいお酒。
尚（SHO) MIZUHO 40度 720mlについていろいろ書いたりしてみます。

尚（SHO) MIZUHO 40度 720ml

尚 MIZUHOながめてみた。

泡盛と沖縄好きの皆さんには⾔わずと知れたことなのだが、かつての琉球国を統治していた琉球王朝といえば「尚⽒」なので
ある。
その尚⽒から頂いた名を冠する泡盛が「尚」なのである。この王家の姓をあえて冠するにあたって、12社の泡盛メーカーが
連携し、同じ銘柄の酒を同じ製法で作るという業界でも初のプロジェクトで⽣まれた商品がこの「尚」なのだ。箱やラベルに
も AWAMORI NEXTと堂々と書いてあるのだ。

すべての価格帯

すべての酒造所

すべてのタイプ

すべての度数

すべての容量

泡盛倶楽部 > 泡盛浪漫紀⾏ >⾃然のことは悩んでもしかたないかねぇ

1972年創業 ⽼舗の泡盛卸問屋ならではの品揃えとお求めやすさでご提供いたします。
常時600種類以上の中から当店「泡盛マイスター」が厳選し、あなたの「ここち酔い」をお⼿伝いいたします︕



若⼿を中⼼としたプロジェクトメンバーということもあって、いわゆる”古風”な瓶やラベルにあえてせず、今どきの泡盛とし
ていわゆるモダンなラベルのスッキリとしたデザインになってるのである。スッキリといえば、通常の泡盛が1回の蒸留で作
るのに対して「尚」は3回蒸留という前例のない製法なのだという。蒸留を繰り返すといわゆるスッキリとした⽅向に向かう
のだが、それと同時に特定の味わいや風味がより際⽴ってくるらしい。

まぁ、そりゃあそうだよねぇ。（もちろんやりすぎるとどんどんアルコールになっていくわけなんだけどねｗ ）そのへんの
⾒極めも難しそうだよネ。だけど、それぞれの酒造所の持つクセというか特徴がわかりやすくもなるのかなぁ。

尚 MIZUHO味わってみた

まぁウンチクはそのくらいにしてｗ 味わってみる。封を切ったときからいわゆる泡盛の⾹りというかクセのようなものはほ
とんど感じない。
が、⼝に含むと度数が強いという感じではなく味が深いというか濃い感じがする。醸造酒に限らず味が濃いと感じるときは何
かしら⽢みのようなものを感じることが多い気がするけど（ブランデーとかウイスキー、焼酎とかね）⽢みはそれほど感じな
い。むしろスッキリ濃いといった感じ。ウオッカやなんかのトゲトゲした感じともまた違うし、正しく泡盛なんだけどホント
にクセを感じないのが”クセ”って感じなんだよね。
今回は数ある「尚」のなかでも瑞穂酒造さんの「尚」を試してるわけだけど、これホントに酒造所ごとに差が出るのか︖って
いうぐらいクリアなのだな。たぶん⼀本だけ⼊⼿して飲んでみた⼈は他の「尚」が気になってくるはずだ。古酒とも普通の泡
盛とも違うし、今までになかったポジションの泡盛だと思う。

コレはストレートでも⼗分に楽しめるが、カクテルベースや最近インフュージョンとか呼ばれてる（浸漬酒 いわゆる梅酒と



かの果実酒のこともさすけど、でかい瓶にドカンと漬け込むやりかたではなくて、少量にくだものや野菜スパイスなんかの風
味を移す程度にさらっと漬ける作り⽅もちょっと流⾏ってるらしいよ）のにも最適なんじゃないかな。

従来の果実酒だと瓶⼀本満たすのにいい酒を使おうとするとそれなりの勇気が必要だったよねｗ
だけどインフュージョンならカップ⼀杯から作れるんで楽しみは拡がるし、結果も数時間から1週間程度で出るみたいだし
ね。まぁ、インフュージョンについては泡盛との相性もよさそうだからこれからちょこちょこと勉強しつつ試してみるん
で……。まぁ、おいおい皆さんには⼩出しにしていこうかなとｗ

さて、クセが感じられないってことは逆に⾔えば割り⽅と度数を考えればどんな料理にも合うってことだよね。7－9度程度
まで割ってやれば、⽩⾝の刺し⾝なんかのわりかし淡い味や野菜とのマッチングもいい。
⾁類ならばちょっと濃い目にしてやる。油を多めに使う炒め物や揚げ物なんかだと結構濃い目でも⼤丈夫だし、ソーダで割っ
てやるのもいいね。よりドライ感が増すと思うし、ドライすぎると思うならそれこそ軽く風味付けしてやるのもあり。何より
ボトルデザインもラベル⾃体がカジュアルなラベルなんでテーブルに置いたときにも違和感なく何とでも合うと思う。
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⾚⾊は定休⽇となります。
商品の出荷及び、お問い合わせのご連絡は、翌営
業⽇になります。
尚、インターネットでのご注⽂は365⽇、24時間

世の中的にはウイルス騒動でなるべく外を出歩かない風潮真っ只中だけど、ちょっとした酒のお楽しみが増える
と⽣活も楽しくなるってのがこれからの酒飲みなのかも知んないね。緊張感あるニュースばっかりだと疲れてく
るからさぁ。家飲みで息抜きってのもアリだと思うわけさぁ。んじゃーねぇ〜。またね〜。



＜3⽉2⽇より出荷予定＞【4年に1度だけ
の閏年 限定泡盛】閏（うるう）2020年2

⽉29⽇瓶詰 30度/720ml
税込価格 2,037円

島風パック（古酒20％ブレンド）
税込価格 1,870円

久⽶島の久⽶仙IMUGE（イムゲー）25度
/720ml

税込価格 1,898円

< 泡盛浪漫紀⾏のバックナンバーを⾒る

受け付けております。

【お問い合わせ】
メール ︓ info@awamoriya.com
電話 ︓ 098-877-8018
泡盛倶楽部 店⻑︓吉⽥

送料について

全国どこでも送料⼀律
 ご注⽂本数にかかわらず
 何本のご注⽂でも1000円

原則としてゆうパックでお届けします。
出荷してから航空便だと、だいたい翌々⽇にはには届きます。
配達⽇指定・時間帯指定もできますのでご注⽂ページにてご指定く
ださい。

お⽀払⽅法について

各種クレジットカード、代⾦引換、銀⾏振込、郵便振替よ
りお選びいただけます。

返品・交換について

原則として商品不良以外は返品できませんのでご了承くだ
さい。ただし、場合によっては下記の事情を除き、個々の
事情を考慮して対応いたします。

・特別な理由がないまま商品到着後７⽇を過ぎた場合
・お客様のもとで破損または汚損が⽣じた場合

購⼊⾦額の３％をポイント

購⼊⾦額の３％をポイントとして貯めることができます。

次回ご利⽤時に１ポイント１円
としてご利⽤になれます。
（但し、クレジット払いを除
く）

貯めに貯めて、ポイントだけで泡盛を購⼊するのも夢では
ありません︕︕

お問い合せ

那覇酒類販売株式会社 インターネット通販部
〒901-2122 沖縄県浦添市勢理客3-3-12 
（098）877-8018
電話サポート受付時間 ︓10:00 〜 17:00 （休み︓⼟、
⽇、祝）

お問い合わせはこちらへ info@awamoriya.com
［個⼈情報保護について］

酒類販売管理者標識の掲⽰

「酒税の保全及び酒類業組合等に関する法律施⾏規則」第11条の18（標識の掲⽰）に基づき、酒類販売管理者標識を以下に掲⽰いたします。

販売所の名称及び所在地 那覇酒類販売株式会社 沖縄県浦添市勢理客3-3-12

販売管理者の⽒名 上地勇也

酒類販売管理研修受講年⽉⽇ 令和2年7⽉7⽇

次回研修の受講期限 令和5年7⽉6⽇

研修実地団体名 沖縄県⼩売酒販組合連合会
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